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explosión de café fresco. 

Disponible en automático, bajo demanda y en sistema Swift.

Inspirado en el modelo original diseñado por Giuseppe Bambi que ganó 

un premio de diseño en la Expo de Milán en 1968, el molinillo Vulcano 

combina el estilo retro distintivo de La Marzocco con la tecnología in-

comparable de Mazzer. El Vulcano Swift, además, como el Swift, muele, 

dosifica y prensa a pedido, asegurando así la consistencia y la calidad.

Especificaciones

Tipo de Muelas Cónicas

Capacidad de la Tolva (kg/lbs) 1,3 / 2,9 - Auto, On Demand

1,5 / 3,3 - Swift

Ajuste de Molienda Micrométrico

Diámetro de las Muelas 63mm Monofásica

67mm Trifásica

Velocidad de Molienda (rpm) 420 (50hz)

500 (60hz)

Dosis Programables Si

Altura (cm/in) 61 / 24 - Auto, On Demand 

66,5 / 26 - Swift

Amplitud (cm/in) 35 / 13,5

Profundidad (cm/in) 36 / 14

Peso (kg/lbs) 21 / 46 - Auto, On Demand

27 / 59,5 - Swift

Voltaje 110V Monofásica

220V Monofásica

240V Monofásica

380V Trifásica - Auto, On Demand

Vataje 450 - Auto, On Demand

500 - Swift


